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COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER

Birim miktar cozucude, bir maddenin maksimum ¢ozunebilen miktarina
cozunurluk dendigini gormustuk.
Bir maddenin ¢ozunurligi 3 temel seyden etkilenir:

Sicaklik

Basing

Madde Cinsi




COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
1. Sicaklik

Sicakligin ¢cozunurluge etkisi maddenin turune baglidir. Madde ¢ozunurken isi
aliyorsa yani endotermik ¢cézunuyorsa istya muhtac oldugu icin yuksek
sicaklikta ¢ok, dusuk sicaklikta az ¢cozunur.

Kati ve sivilar genellikle endotermik ¢cozunuir, gazlar endotermik cozunemez.

Cozundurlik
grX /100 grsu

Asiri doymus
Kararsiz
Gokiip doygun olur = Doymus

Doymamis

Sogutulursa,

Madde eklenirse,

Su buharlasirsa doygun olur

Sicaklhk (°C)

ENDOTERMIiK COZUNEN MADDE GRAFIiGi




COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
1. Sicaklik

Cozundrluk
gr X /100 gr su

Asiri doymusg
Kararsiz
Cokup doygun olur

“aDoymus

Doymamis

Sogutulursa,

Madde eklenirse,

Su buharlasirsa doygun olur

Sicaklik (°C)

ENDOTERMIK COZUNEN MADDE GRAFIGi




COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
1. Sicaklik

Madde ¢ozunurken i1s1 veriyorsa yani ekzotermik ¢ozunuyorsa istya muhtac
olmadigl, 1siy1 sevmedigi icin yuksek sicaklikta az, dusuk sicaklikta cok
cozundar.

Kati ve sivilar genelde endotermik cozunuyor olsa da ekzotermik ¢cozunenleri
de mevcuttur. Bir gazin bir sivida cozunmesi ise daima ekzotermiktir.

Goziinarlik
grX /100 grsu

Asiri doymus
Kararsiz
Cokup doygun olur

Doymamis

Isitilirsa
Madde eklenirse,

Su buharlasirsa doygun olur

Sicaklhk (°C)

EKZOTERMIiK COZUNEN MADDE GRAFiGi




COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
1. Sicaklik

Cozunurlik
grX /100 grsu

Asiri doymus
Kararsiz
Coklip doygun olur

Doymamis

Isitilirsa
Madde eklenirse,

Su buharlasirsa doygun olur

Sicaklik (°C)

EKZOTERMIK COZUNEN MADDE GRAFIGI




Asagida X tuzu ile t4 ve t, °C’de hazirlanan iki doygun ¢o-
zeltinin bilesimi verilmistir.

tiEE
300 g saf su t,°C
60 g X 200 g saf su

50 g X

Buna gore X tuzu ile ilgili,

l. t, °C’de ¢OzUnurligl 20 g X/100 g su dur.
Il. t, °C’de ¢OzUnurlugu 25 g X/100 g su dur.

lll. Suda endotermik ¢6zindyorsa ty > t, dir.

yargilarindan hangileri dogrudur?

A) Yalniz | B) Yalniz I C) Yalniz lli
D) I vell E) Il ve lll




X ve Y tuzlannin ¢6zianirliginin sicaklik ile degisimi asa-
gidaki grafikte verilmistir.

ACOzUndrlik

Y

-

Slcakﬂk (°C)

Xve Y’nin t°C’de hazirlanan ve dibinde katisi olmayan doy-
gun ¢ozeltilerinin sicakligr artinhyor.

Buna gore,

I. X ¢bzeltisinin derisimi degismez.
Il. Y ¢Ozeltisinin derisimi azalr.
lll. Y c¢ozeltisi doygun kalmaya devam eder.
yargilarindan hangileri dogrudu? (Buharlasma ihmal edi-
lecek.)
A) Yalniz | B)lvell C)lvelll
D) Il ve lll E)LL 11 velll
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COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
2. Basing

* Basing¢ gazlarda ¢cozunurluk ile dogru orantili iken kati ve sivilarda ¢cozunurluge
basincin etkisi yoktur.

Kati, Sivi




Saf X bilesigi ile ilgili asagidaki bilgiler veriliyor.
s Tanecikleri 6teleme, titresim, dénme hareketi yapar.

e Bulundugu kabi tamamen doldurup her noktasina ayni
basinci yapar.

Buna gore X bilesigi ile ilgili,
I. Saf sudaki ¢6zUnUrligunin basinci ile degisim grafigi,

Cozindrlik
A

>

Basing

seklindedir.
Saf sudaki ¢cdzinlrligindn sicaklik ile degisim grafigi,

Cozunurluk
A

N

Sicaklik

seklindedir.
lll. NO, gazi olabilir.

yargilarindan hangileri dogrudur?

A) Yalniz | B) I ve Il C)lvell
D) Il ve Ill E) I, 1l ve lll




Gazlarin sudaki ¢ozundrligu sicaklik ile ters, basing ile
dogru orantili degisir. Sekildeki kaplarda gazlar, sulu ¢ozel-
tileri ile dengededir.

T [T
l > deal

~ piston
]
SO3(9) S03(9) |

SO3(suda) SO3(suda)

1. kap 2. kap

Her iki kaba sabit sicaklikta bir miktar SO, gazi ekleniyor.

Buna go6re, SO; gazinin ¢o6ziindrligiindeki degigim
hangi secenekte dogru olarak verilmisgtir?

1. kap 2. kap

A) Artar Artar

Azalir Azalir
Degismez Degismez
Artar Degismez

Azalir Degismez



COZUNURLUGE ETKI EDEN FAKTORLER
2. Madde Cinsi

: Benzer benzeri ¢ozer.




A Cozinarlik
g/100 g Su

>

60 Sicaklik
°C

a. 0°C de 40 gram su en fazla kac gram
madde ¢ozebilir?
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b. 10°C de 9 gram madde ¢ozmek icin en
az kac gram su gereklidir?

A Cozinarlik
g/100 g Su

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

c. 30°C de 36 gram doygun ¢ozelti
hazirlamakicin kag gram su gereklidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

¢. 60°C de 88 gram doygun ¢ozeltide kag
gram madde ¢ozUnmustur?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

d. 30°C de 100 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 10 °C ye sogutulursa kag
gram madde ¢oker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

e. 60°C de 50 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 10 °C ye sogutulursa kag
gram madde ¢oker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

f. 10°C de hazirlanan 39 gram doygun
cOzelti 0 °C ye sogutulursa kac gram
madde ¢oker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

g. 30°C de hazirlanan 72 gram doygun
cOzelti 10 °Cye sogutulursa ka¢ gram
madde ¢oker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

g. 30°C de 100 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 0°C ye sogutulduguna
madde ¢okmemesiicin kag¢ gram su
eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

h. 60°C de hazirlanan 110 gram doygun
¢coOzelti 10 °Cye sogutuldugunda madde
cokmemesiicin kag gram su
eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

1. 10°C de 80 gram su ile hazirlanan
doygun ¢oOzelti buharlasma olmaksizin
30°C ye i1sitildiginda doygun kalmasit icin
kac gram madde eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

i. 30°C de hazirlanan 270 gram doygun
cOzelti buharlasma olmaksizin 60°C ye
Isitildiginda doygun olmasiicin kag gram
daha madde eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

>

60 Sicaklik
°C

j. 0°C de hazirlanan 66 gram doygun
¢cOzelti buharlasma olmaksizin 10°Cye
Isitildiginda doygun kalmasi i¢in kac¢
gram madde eklenmelidir?
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A Cozinarlik
g/100 g Su

k. 30°C de 100 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 60°C ye isitildiginda yine
doygun olabilmesiicin kac gram su
buharlastiriimalidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

l. 0°C de 60 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 10°C ye isitildiginda yine
doygun olabilmesiicin kac gram su
buharlastiriimalidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

m. 30°C de hazirlanan 270 gram doygun
¢cOzelti 60 °C ye i1sitildiginda yine doygun
kalabilmesiicgin ka¢c gram su
buharlastiriltmalidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

n. 0°C de hazirlanan 165 gram doygun
¢cOzelti 10 °Cye 1sitildiginda yine doygun
kalabilmesiicgin ka¢c gram su
buharlastirilimalidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

0. 30°C de 100 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 0°C ye sogutuldugunda
coken maddeyi ¢ozebilmekicgin kag
gram su eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

0. 60°C de 200 gram su ile hazirlanan
doygun ¢ozelti 10°C ye sogutuldugunda
coken maddeyi ¢ozebilmekicgin kag
gram su eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

p. 30°C de hazirlanan 36 gram doygun
cOzelti 0 °Cye sogutuldugunda ¢coken
maddeyi ¢ozebilmekicin en az kag gram
su eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

r. 60°C de hazirlanan 44 gram doygun
¢cOzelti 10 °C ye sogutuldugunda bir
cokelme olmamasiicgin en az kag gram
su eklenmelidir?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

s.80°C de 100 gram su ve 80 gram
madde kullanilarak hazirlanan ¢ozelti
sogutuldugunda ilk cokelme kacg °C de
baslar?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

>

60 Sicaklik
°C

s.70°C de 50 gram su ile hazirlanan 65
gram ¢ozelti sogutuldugunda ilk
cokelme kacg °C de baslar?




A Cozinarlik
g/100 g Su

t. 75°C de 100 gram su ile hazirlanan
170 gram doygun ¢ozelti 10 °C ye
sogutuldugunda ka¢ gram madde
coker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

u. 90°C de 60 gram su ile hazirlanan 120
gram ¢ozelti 30 °C ye sogutuldugunda
kac gram madde ¢coker?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

>
60 Sicaklik

°C
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u. 85 °C de hazirlanan 120 gram ¢ozelti
10 °C ye sogutuldugunda 21 gram
madde ¢okmektedir.

Buna gore baslangictaki ¢ozeltide kag
gram madde ¢ozUnmustur?



A Cozinarlik
g/100 g Su

v. 70°C de hazirlanan 250 gram doygun
¢cOzelti 30 °C ye sogutuldugunda 70 gram
madde ¢okmustar.

Buna gore 70 °C deki ¢ozunurluk kag
g/100 g su dur?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

y. 80°C de hazirlanan 140 gram doygun
¢cOzelti 10 °C ye sogutuldugunda 75 gram
madde ¢okmustar.

Buna gore 80 °C deki ¢ozunurluk kag
g/100 g su dur?

>
60 Sicaklik

°C




A Cozinarlik
g/100 g Su

z.90°C de hazirlanan 75 gram doygun
¢cOzelti 0 °C ye sogutuldugunda ¢coken
maddeyi tekrar cozebilmekicin 475
gram su eklenmektedir.

Buna gore 90 °C deki ¢ozunurluk kag
g/100 g su dur?

>
60 Sicaklik

°C
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GELISIM
IZLEME

SORULARI




Asagida K ve L katilarinin ¢ézinarligunin sicaklik ile degi-
sim grafikleri verilmistir.

ACOzUndrlik

Y

> Sicaklik (°C)

Buna gore, asagidaki sorulari cevaplayiniz.

a. X tuzunun céziiniirliigiiniin sicaklik ile degisimini €. Y’nin doygun c¢ozeltisi isitilirsa derisimi ve ¢ozinur-
aciklaymniz. ltigl nasil degisir?

. Y tuzunun c¢oézinirliginin sicaklik ile degisimini  f. X’in dibinde katisi olan doygun ¢ozeltisi isitilirsa deri-
aciklayiniz. simi nasil degisir? (Buharlasma ihmal edilecek.)

- Tuzlanin t°C’deki ¢ozunirliklerini kiyaslayiniz. g. Y’nin dibinde katisi olan doygun ¢ozeltisi sogutulur-

sa derisimi nasil degisir?

. X’in dibinde katisi olmayan doygun ¢dzeltisi isitilirsa
derisimi ve c¢oziinurligli nasil degisir? (Buharlasma
ihmal edilecek.)




X ve Y maddelerinden biri kati biri gazdir. Bu maddelerin
sudaki ¢6zUnlrliguntn basing ile degisimi asagidaki gra-
fikte verilmigtir.

ACOzunUrlik

 Z

> Basing
Buna goére, asagidaki sorular1 cevaplayiniz.
a. X’in fiziksel halini gerekcelendirerek belirtiniz.

Coziim

b. Y’nin fiziksel halini gerekcelendirerek belirtiniz.

Coziim

c. X’in sudaki ¢oziiniirltiginiin sicaklik ile degisim gra-
figi nasil olabilir? Ciziniz.

d. Y icin asagida belirtilen basin¢ ve sicaklik kosulla-
rindaki ¢ozlinurliik degerlerini gerekcelendirerek ki-
yaslayiniz.

Basing (atm)

Sicaklik (°C)

Cozunurluk

1,0

50

G

1,2

20

Co

1,2

50

Cs




Gundelik hayattan ¢cézundrlik ile ilgili bazi olaylar asagida
verilmigtir.

|. Sicak suda sekerin, soguk suya kiyasla daha cok
¢cOzlinmesi
. Vurgun olayi
Gazli iceceklerin soguk icilmesinin tavsiye edilmesi
Gazli iceceklerin kapagi acildiginda gaz cikisi olmasi
Denizin derinliklerinde daha cok balik yagsamasi
Bu olaylar ile ilgili asagidaki sorulari cevaplayiniz.

a. Hangileri ¢coziinirluge sicakhgin etkisi ile iliskilidir?

Co6zim

b. Hangileri ¢coziiniirlige basincin etkisi ile iligkilidir?




4. Sekildeki sistem dengededir.

T |

[

S05(g)

SOs(suda)

Bu sisteme uygulanan agagidaki etkilerin SO, nin ¢6-
zluinarligiine etkisini belirtiniz.
a. Sicakligi artirma

Cozim

b. Sabit sicaklikta SO, gazi ekleme

Cozim

c. Sabit sicaklikta saf su ekleme




5. Asagida X tuzunun c¢6zindrliginin sicaklik ile degisim
grafigi verilmistir.

Cozindrlik (9/100 g su)
A
60

40

25

15
10

: —>» Sicaklik (°C)
0 20 30 40 50

Buna goére X tuzu ile ilgili asagidaki sorulan gerekce-
lendirerek cevaplayiniz.

a. Sudaki cézunurligii ekzotermik mi, endotermik
midir?

Cozim

b. 50 °C’de 100 gram suyla hazirlanan duygun cozeltisi
40 °C’ye sogutulursa kac gram X ¢éker?
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- e e e . - c. 40 °C’de 300 gram suyla hazirlanan doygun c¢ozeltisi
5. Asagida X tuzunun c¢dzinirligindn sicaklik ile degisim 20 °C’ye sogutulursa kac gram X coker?
grafigi verilmistir.
Cozum
Cozunurlik (g/100 g su)
A
60

40 d. 0 °C’de hazirlanan 440 gram doygun ¢o6zeltisi 30 °C’ye
isitiliyor.

25 Bu sicaklikta doygun ¢oézelti elde etmek i¢cin en az

Cozim

15 E kac gram X ¢cozmek gerekir?

10 E

: —» Sicaklik (°C)
0 20 30 40 50

Buna goére X tuzu ile ilgili asagidaki sorulan gerekce-

lendirerek cevaplayiniz. e.50°C’de hazirlanan 800 gram doygun ¢ozeltisi
0 °C’ye sogutuldugunda ¢dkelme olmamasi igin en
az ka¢ gram daha saf su eklemek gerekir?




ORTA DUZEY

HIZ YAYINLARI
10. SINIF KIMYA

. TEST 62-66 ARASINI
(}OZUNUZ

AKILLI
N TaHTA
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